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Daniel Thiel Gastronomie & Catering

FINGERFOOD 1

MINI WRAPS

gerollter Weizentortilla / Avocado / gerducherte Paprika

ASIATISCHE CHICKEN REIS- PRALINE

Duftreis / Hahnchen / Curry / schwarzer Sesam

GLASNUDELSALAT

Edamame / gerostete Cashewkerne

ORIENTALISCHER COUSCOUSSALAT
Rote Beete Falafel / Joghurtdip - im Glas

FRUTI DE MARE

Meeresfriichte / Garnele / Tomaten- Vinaigrette - im Glas

ANTI PASTI SPIESSE

eingelegtes Gemiise / Mozzarella

PASTRAMI SANDWICH

Rosa Rinderbrust / Coleslaw

CAMEBERT SANDWICH

franzosischer WeifSschimmelkédse / Friichte- Senfcréme / Rauke

MOUSSE AU CHOCOLATE

Himbeerpiiree / Krokant - im Glas

"VEGETARISCHER VARIANTE / FLEISCHANTEIL ENTFALLT

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

15 Personen 33,00 € 4,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

FINGERFOOD 2

CRISPY CRONE

Mini Waffeln / mit Eicréme gefiillt / Balsamicoperlen

ALBONDIGAS

spanische Fleischbillchen in Tomatensauce

LACHS TARTELETTE
Raucherlachs Tatar / Dill / Citrus Créme

MINI WRAPS

gerollter Weizentortilla / Avocado / gerducherte Paprika

ASIATISCHER RINDFLEISCHSALAT

Teriyakisauce / Gemiise / Sesam / Rostzwiebel

BLUMENKOHL TORTCHEN

Mousse / Couscous / Braune Butter

MINI SCHNITZEL

Kartoffel- Gurkensalat / Petersilie

MOUSSE AU CHOCOLATE

Himbeerpiiree / Krokant / Schokoperlen

BUNTER FRUCHTSPIESS
Kiwi / Ananas / Traube / Pitahaya / Physalis

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

20 Personen 39,00 € 4,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

BUSINESSBUFFET

GEBRATENE RINDERHUFTSTREIFEN

Rucola / Balsamicolack / gehobelter Hartkase / Croutons

FALAFEL

Edamame / gerostete Cashewkerne

ANTI PASTI SPIEBE

Mini Mozzarella / mariniertes Gemiise

HAHNCHENSPIESSE
Teriyakilack / Sesam / Glasnudelsalat

MINI FRUHLINGSROLLEN

Edamame / Sesam / Glasnudelsalat

BARDIERTES SCHWEINEFILET

Pfeffersauce
BROCCOLI- NUSS- ECKE

Pfeffersauce

MEDITERRANE GEMUSEPFANNE

Olivendl / junger Knoblauch

KARTOFFEL WEDGES

Rosmarin / Krauterdip

TAGLIATELLE
zweierlei Pesto / separat: GEMUSE- BOLOGNESE

LASSI DE COCO

Mangopiiree / Kokoscréme / Ananas / Crumble

"VEGETARISCHER VARIANTE / FLEISCHANTEIL ENTFALLT

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

20 Personen 36,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

TYPISCH DEUTSCH

RAUCHERFISCH KISTE

Lachsvariation / Sprotten / Biickling / Rollmops / Sahnemerrettich

MINI BOULETTEN

zweierlei Speewaldgurken / Bautzener Senf

KASEAUSWAHL
Weich & Schnittkidse / Trauben / Niisse

KARTOFFEL- GURKENSALAT
Essig- Ol / Petersilie

BAYRISCHER KRAUTSALAT
marinerter WeifSkohl / typisch abgeschmeckt

SCHWABISCHE MINI BREZEL
Butter

BERLINER CURRYWURST

Homemade Currysauce

ZARTER SCHWEINSBRATEN

eigene Sauce / Schlachtekraut / Kartoffelpiirée

GEMUSE- KARTOFFELPFANNE

u.a. Champignons / Lauch / frische Krauter / Knofi

SCHOKOLADENPUDDING

Vanillesauce / Knusperperlen

GEBACKENE LOLLIS
Buttermilch Ballchen / gespiefst

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

15 Personen 43,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

MEDITERRAN

ALBONDIGAS

auf wiirziger Tomatensauce / Rostzwiebeln

PROVENCIALISCHES GEMUSE

gebraten & eingelegt in Knoblauch Olivendl /
mit & ohne Frischkisefiillung / Babymozzarella

MELONE-FETA SALAT

Wassermelone / Fetakidse / Basilikum / Zitronenpfeffer

PASTASALAT

Mezze Penne / buntes Gemiise / frisches Krauterpesto

BROTKORB

Tomatenbutter / Oliventapenade

GEFLUGEL SALTIMBOCCA
Gebratene Hihnchenbrust / Gefliigelschinken / Salbei / Jus

PFANNENGYROS

aus der Schweineschulter / Zwiebeln / leichtes Tzatziki

BEILAGEN

Saisonales, buntes Gemiise / Reis / Gnocchi

RICOTTA-SPINAT-KNODEL

Rahmchampignons / Petersilie

TIRAMISU
Mascarpone-Eicréme / Loffelbisquit / Kaffee / Amaretto / Kakao

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

20 Personen 44,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

ASIA

HAHNCHENSPIEBE
Teriyakilack / Erdnuf$flip Crunch

MINI REIS BURGER

Duftreis / Chickencurry / schwarzer Sesam

GLASNUDELSALAT

Edamame / buntes Gemiise / Sojasauce / Sesam

GARNELENSALAT

Bambusstreifen / Ananas / Cashewkerne

BROTKORB & KRUPUK
Butter / Currydip

SAUER-SCHARF SUPPE
Hahnchenreis / Reisessig / Chili

RINDFLEISCH CHOP SUEY

Rinderstreifen / knackiges Wokgemiise / Pilze / Hoisin Sauce

GEMUSECURRY

buntes Gemiise / Kichererbsen / Kokosmilch / Mangopiirée

BEILAGEN

Red Dragon Jasminreis / Gebratene Eiernudeln mit Gemdiise

EXOTISCHER FRUCHTSALAT

Mangopulp / Kokoscreme / Chiasamen

NUSS MOUSSE

auf Litschi-Milchreis / Knusperperlen

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

20 Personen 45,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

BBQ STYLE 1

PULLED PORK

vom Nacken, in hausgemachter BBQ Sauce

SPICY LEMON CHICKEN
Gegrillte Brust & Keule (ohne Knochen) / chillt im eigenen Sud

CHILI SIN & CON CARNE

veganes Chili / Cumin / Tortillachips
(separat: gegrillte Rinderhiiftstreifen)

GRILLKASE

aus Mozzarella / Emmentaler & Frischkase

BUNTES PFANNENGEMUSE

junger Knoblauch / Krauter

KARTOFFEL WEDGES

Rosmarin / Krauterdip

TOMATENSALAT
Friihlingslauch / Essig & Ol

COLESLAW

Amerikanischer Krautsalat

TABOULEH

frischer Petersiliensalat

BACKFRISCHES BAGUETTE

Krauter & Tomatenbutter

BLUE BERRY CHEESE CAKE
im Glas / Schokolade / Blaubeerpiirée

HAUSGEMACHTE DIPS: MANGO-CURRY DIP. TOMATEN SALSA, BBQ SAUCE

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

15 Personen 42,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

BBQ STYLE 2

BIER STEAKS

vom Schweinsnacken, Senf- Biermarinade / Zwiebeln

PAPRIKA CHICKEN

Hiahnchenbrust- SpiefSe auf Paprika- Maisgemiise

CHILI SIN & CON CARNE

veganes Chili / Cumin / Tortillachips
(separat: gegrillte Rinderhiiftstreifen)

FETA SPIESSE

Zucchini / Kirschtomate

BUNTES PFANNENGEMUSE

junger Knoblauch / Krauter

KARTOFFEL GRATIN
Sahne / Kase

KARTOFFEL- GURKENSALAT
Senf / Essig & Ol

GRIECHISCHER BAUERSALAT
Tomate / Gurke / Paprika / Oliven

KAROTTENSALAT
Apfel / Honig

BACKFRISCHES BAGUETTE

Krauter & Tomatenbutter

NOUGAT PANNA COTTA

im Glas / Himbeerpiirée / schokolierte Knusperperlen

HAUSGEMACHTE DIPS: MANGO-CURRY DIP. TOMATEN SALSA, BBQ SAUCE

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

15 Personen 42,90 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.




Daniel Thiel Gastronomie & Catering

BURGER STYLE

PULLED PORK

vom Nacken, in hausgemachter BBQ Sauce

PULLED CHICKEN

in hausgemachter BBQ Sauce

GREEN MOUNTAIN BURGER PATTI

100 % Pflanzlich aus griinem Gemiise & Haferflocken

VEGI-UMAMI MASTER BURGER 200G
100% Pflanzlich, Pilz trifft Tomate
gegrillte Pilze, getrocknete Tomate & Haferflocken

1 BURGER PRO PERSON, ZUSATZBESTELLUNG MOGLICH

FRISCHES WEIZEN-BURGERBROTCHEN

Knackiger Salat | Rote Zwiebel | Jalapenos | Gewlirzgurke |
Cheddar | Bacon | Tomaten | Rostzwiebeln | Coleslaw

KARTOFFELECKEN

mit Krauterdip

HAUSGEMACHTE SAUCEN: SIGNATURE HOMEMADE BURGER SAUCE | BBQ SAUCE

MINDESTBESTELLUNG PREIS PRO PERSON GESCHIRRPAUSCHALE PRO PERSON

15 Personen 19,50 € 8,00 €

zzgl. 110,00 € Lieferpauschale, Preise inkl. 19 % MwSt.
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FINE DRINKS & FOOD

VEGETARISCH/VEGAN

GAZPACHO

kalte Tomaten-Gemiisesuppe

WILDRAUTER-BLATTSALAT

mit Orangen-Senf-Dressing, optional: Feta oder Tofu

SHAKSHUKA

Paprika, Tomaten, Zwiebeln geschmort, mit Bio-Ei

BLUMENKOHL UND BROKKOLI GEBACKEN

mit Curry-Sauce, Kiirbis-Falafel

OBST/KASE-VARIATION

frisches Obst der Saison, 3 Kdsesorten,
Baguette und Ciabatta

CHIA-PUDDING MANGO-PUREE

im Glas

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON

48,00 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BERLINER

SCHMALZBEMME

mit Apfel, Zwiebel, Majoran und Gewlirzgurke

GRUNE BOHNENSUPPE

GURKENSALAT
mit Dill

BERLINER CURRYWURST
mit Brotchen, One Pott

BOULETTE

mit Omas Kartoffelsalat

ROTE GRUTZE

mit VanillesofSe

SCHWEINEOHRCHEN/MINI-PFANNKUCHEN

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
39,90€

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

FINGERFOOD BUFFET

KICHERERBSEN-KORIANDER-SALAT

mit Kirschtomaten, Gurke und Soja-Sesam-0l, serviert im Glas

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESS

mit Basilikum-Pesto und Balsamico

THYMIAN HACKFLEISCHBALLCHEN

gebraten

SATE-HAHNCHENSPIESS

gebraten

HONIGMELONE MIT SERRANO

FALAFEL
mit Minz-Joghurt und Paprika-Hummus

KARTOFFELROSTI

mit Merrettichcreme und gerduchertem Lachs oder Frischkdse und Avocado

KASEVARIATION

5 Sorten Kise, serviert mit Feigensenf, Baguette und Ciabatta

FRISCHE FRUCHTE

saisonale Friichte im Glas

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
39,00€

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BBQ-BUFFET

CAESAR SALAD

Romer-Salat mit Kirschtomaten, Parmesan und Crottons, Caesar-Dressing

GEGRILLTE MAISKOLBEN

mit Krauterbutter und Meersalz

HALLOUMI-GRILLKASE
COLESLAW CLASSIC

ONE POT MAC AND CHEES
Maccheroni mit Cheddar

CHILI CON CARNE

vom Rind mit Kidneybohnen und Mais

BBQ-CHICKEN WINGS
BBQ-SPARE RIBS
CHORIZZO, MERGUEZ UND GRILLER

CHEESECAKE-TARTELETTES

mit Waldbeeren
dazu: BBQ-Sauce, Chili-Mayo, Tomaten-Ketchup, Senf, Knoblauch-Sauce, Krauterbutter
Baguette und Ciabatta

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
55,00€

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

BUSINESS-BUFFET

RUCOLA-KIRSCHTOMATEN-SALAT

mit Balsamico-Feigen-Dressing

BELUGALINSEN-SALAT

mit Paprika, Tomate, Lauchzwiebeln

SATE-HAHNCHENSPIESS

WALDPILZ-KRAUTERPFANNE
mit Rosmarin-Ofenkartoffeln

BCEUF STROGANOFF

Rinderfiletspitzen mit Gurke, Champignons und Schalotten
dazu Gemiise Reis

GRIECHISCHER JOGHURT

mit frischen Friichten

MINDESTBESTELLUNG
20 Personen

PREIS PRO PERSON
49,50 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

MENU LACHS

KALTE JOGHURT-GURKEN-SUPPE

CAESAR SALAD
mit gegrilltem Hahnchenspief$
GEBRATENES LACHSFILET

mit Fenchel-Zucchini-Gemiise dazu SiifSkartoffelstampf

KASE VARIATION
5 Sorten, Feigensenf, Baguette und Ciabatta

MOUSSE AU CHOCOLAT

mit Bourbon-Vanille

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
68,50 €

Inklusive Geschirr, Aufbau und Lieferung im Stadtgebiet Berlin

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



FINE DRINKS & FOOD

AUSTERN & CHAMPAGNER

AUSTERN

8 Stiick pro Person,
3 verschiedene Sorten (je nach Verfiigbarkeit)
... zum Betraufeln:
frische Zitrone, frische Limette, Tabasco, Worcestershire-Sauce, Wodka
Vinaigrette:
Himbeere und Klassisch
Beilagen:
Vollkornbaguette, Frischkdse und Pumpernickel

CHAMPAGNER

Champagner Brut / Champagner Rosé
1/2 Flasche pro Person (ca. 3,5 Glaser a 0,1 1)

MINDESTBESTELLUNG
10 Personen

PREIS PRO PERSON
99,00 €

Der Preis kann je nach Angebot, Verfugbarkeit und Saison variieren.
Inklusive Glaser, Geschirr, Kihlung und Eis, Servicepersonal (max. 3 Stunden)

www.finedrinks-finefood.de vs@finedrinks-finefood.de Tel +49 160 477 26 69



DIE 14 ALLERGENE

FUR GLUTENHALTIGES
GETREIDE UND
DARAUS GEWONNEMNE
ERZEUGNISSE

Brot und Gebdck, Kuchen, Teigwa-
ren, Suppen, Sopen, Paniermehl,
Semmelbrésel, Wurstwaren, Back-
erbsen, Frischkornbreie, Desserts,
Schokelade

FUR SOJA (-BOHNEN)
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Brot. Kuchen, Gebdck. Feinkost-
salate, Margarine, Schokocreme,
Brotaufstriche, Mosli. Schokolade,
Hekse, Kaugummi, Sofen, Dres-
sings, Marinaden, Mayonnaise, Eis,
Sportlernahrung, Didtdrinks, Haf-
feeweiper

FUR SESAMSAMEN
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Marinaden, Feinkostsalate

FUR EIER VON GEFLUGEL
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

FUR KREBSTIERE-
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Geback. Brot, Nudeln, Croutons, Fa-
schierter Braten, Burger, Feinkost-
salate, Pasteten, Quiches, Sopen,
Dressings, Desserts

Feinkostsalate, Suppen, Sopen, Pa-
ella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

Wikrzpasten, Paella, Suppen, Sopen,

FUR MILCH VON
SAUGETIEREN UND
MILCHERZEUGNISSE
(INKLUSIVE LAKTOSE)

Brot. Kuchen, Gebdck, Briih-. Koch-,
Roh-, Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Mis-
li, Schokolade, Karamell, Aufldufe,
Gratin, Kartoffelplrree, Kroketten,
Pommes Frites, Chips, Suppen,
Sofen, Dressing, Marinaden, Des-
serts, Kakao, Wein

}r‘,

FUR SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE

Fruchtzubereitungen, Misli, Brot,
Fleischerzeugnisse und -zuberei-
tungen, Feinkostsalate, Suppen, So-
Ren, Sauverkraut, Fruchtsaft, Chips
und andere getrocknete Kartofiel-
erzeugnisse, gesalzener Trocken-
fisch

FUR NUSSE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Brot. Kuchen. Gebdck. Brihwirste
[Pistazien), Rohwiirste (Walndsse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf),
Joghurt, Kase, Nuss-/Nougatcreme,
vegetarische Aufstriche, Misli,
Schokolade, Marzipan, Misliriegel,
Kekse, Dressings, Curry, Pesto, Des-
serts, Likér, aromatisierter Kaffee

FUR LUPINEN
UND DARAUS GEWONMNENE
ERZEUGNISSE

Brot, Gebdck, Pizza, Nudeln, Snacks,
fettreduzierte Fleischerzeugnisse,
Fleischersatz, vegetarische Produk-
te, glutenfreie Produkte, Desserts,
milchireier Eierersatz, Katleeersatz,
Flilssiggewirze

FUR FISCH UND DARAUS
GEWONNEME ERZEUGNISSE
(AUSSER FISCHGELATINE)

Krdcker, Soen, Suppen, Wirzpas-
teten, Wirste, Surimi, Sardellen-
wurst, Brotaufstriche, Feinkostsala-
te. Pasteten, Vitello tonnato

FUR ERDNUSSE
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Margarine, Brot, Kuchen, Gebdck,
Schokocreme, Brotaufstriche, Ce-
realien, Misli, Frihstlicksflocken,
‘Schokolade, Feinkostsalate, Marina-
den, Satésaupe, Eis, aromatisierter
Kaffee. Likbr. (Pommes Frites)

FUR SELLERIE
UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Suppengrin, Gewlrzbrot, Wurst,
Fleischerzeugnisse, Fleischzuberei-
tungen, Krauterkdse, Fertiggerichte,
Feinkostsalate, Briihe, Suppen, Ein-
topf, Marinaden, Gewlrzmischun-
gen, Curry, salzige Snacks (Chips)

FUR WEICHTIERE WIE
SCHNECKEMN, MUSCHELN,
TINTENFISCHE UND DARAUS
GEWONNEMNE ERZEUGNISSE

Wiirzpasten, Paella, Suppen, Sopen,

Marinaden, Feinkostsalate

FUR SENF
UND DARAUS GEWONMNENE
ERZEUGNISSE

Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sopen, Dressing, Mayon-
naise, Ketchup, eingelegtes Gemi-
e und Gewirzmischungen, Hise,
Essiggurken

WEITERE INFORMATIONEN

Bei Lebensmitteln, die Aspartam/
Aspartam-Acesulfamsalz enthalten,
ist der Hinweis .Enthalt eine Phe-
nylalaninguelle” anzubringen.

Bei Lebensmitteln mit dber 10 %
zugesetzten mehrwertigen Alko-
holen ist der Hinweis .Kann bei
ibermifigem Verzehr abfihrend
wirken” anzubringen.




“LASSEN SIE
UNS IHR EVENT
PLANEN - MIT
LEIDENSCHAFT,
KREATIVITAT
UND LIEBE ZUM
DETAIL.*



